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COCKTAIL A BASE DE RHUM POUR UNE HEURE & 3 Cm\]APES PAR PERSONNE

MENU 4 SERVICES

Velouté de légumes saisonniers & Salade jardiniere vinaigrette a I'érable ou salade césar
2 CHOIX DE PLAT PRINCIPAL

RAVIOLI AU BOEUF BRAISE, FOND BRUN AUX ROMARINS
POITRINE DE POULET SAUCE CREME ERABLE & MOUTARDE
SAUMON SAUCE CREMEUSE A L’'ANETH
LONGE DE PORC SAUCE FORESTIERE
BOEUF BRAISEE VIN ROUGE
ACCOMPAGNEMENT POMME DE TERRE PARISIENNE &
LEGUMES DE SAISON
PAIN & BEURRE
1/4 DE LITRE DE VIN PAR PERSONNE
DESSERT, CAFE OU THE
NAPPE & SERVIETTE DE TABLE EN TISSUS, SOUS
ASSIETTEDECORATIVE
BOUCLES & COUVRES CHAISES

POUR TOUTE ALLERGIE, INTOLERANCE OU AUTRE, NOUS TENIR AU COURANT POUR

QUE NOUS PUISSIONS ELABORER UN MENU SUR MESURE

VYOUS DEVEZ CONFIRMER LES PLATS CHOISI PAR VOS CONVIVES

110$ PLUS TAXES & SERVICES <WEN,
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